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»MONIN Cup Final for Europe and Middle East“ in PARIS

Crispin Althaler, Vertreter Osterreichs, Schiler der Villa
Blanka und jlingster Teilnehmer aus 21 Nationen, belegte den
sensationellen 12. Platz!

Am 12. Dezember 2012 war der ,,Salle Gustave Eiffel*“ am
Eiffelturm in Paris wohl ein einzigartiger und wirdiger
Austragungsort fur das hochkaréatig besetzte Finale des
Cocktailwettbewerbes. Olivier MONIN personlich eréffnete
den Wettbewerb und war wahrend des gesamten Ablaufes bis
zur Preisverteilung anwesend.

Crispin trat mit seiner Cocktailkreation ,,Good MONI’N Paris*
gegen je eine/n Teilnehmer/in von den Balearischen Inseln, aus
Belgien, Kroatien, der Tschechischen Republik, aus Danemark,
Estland, Frankreich, Deutschland, Holland, Ungarn, Indien,
Irland, Litauen, dem Libanon, aus Litauen, Malta, Polen,
Russland, England und den Vereinigten Arabischen Emiraten an.

Dabei hatten alle Finalist/innen genau 10 Minuten Zeit ihren eingereichten Cocktail vor einer
Fachjury zuzubereiten. Eine technische Jury bewertete die Organisation des Arbeitsplatzes, die
Vor- und Zubereitung, zwei Marketing-Juroren die englische Prasentation des Cocktails, wofiir 2
Minuten Zeit einberechnet wurden. Eine sensorische Jury beurteilte schlieRlich Kriterien wie
Glaswahl, Fullhdhe, Garnitur, Farbe, das ,,Overall feeling aroma®, Balance, Geschmack,
Mundgefuhl, Kreativitat und Struktur der Zutaten der Cocktails. Malstab dabei ist das strenge
Regelwerk der IBU (International Bartender's Association).

Wahrend der Auswertung lauschten alle Teilnehmer/innen den Workshops von Bar-GroRen wie:
Laurent Greco (International Mixology) mit einem Vortrag tber Molekular-Cocktails, Nir
Chouchana (Park Hyatt Paris-Vendome, 5* Luxury-Hotel-Bar) mit Tipps zur Zubereitung
alkoholfreier Cocktails und Shots sowie Mario Hofferer (Weltmeister WCC / WFC nach IBA
2010 Singapur; Unternehmer) tber seinen Weg in die Selbstandigkeit als Barman und
Cateringunternehmer mit 17 Jahren. Fir groBe Spannung sorgten im 2. Finale die 6 Besten, die
am spaten Nachmittag einen alkoholfreien Cocktail aus Zutaten einer Mystery -Box zubereiten
mussten.

Der in Indien arbeitende Profi-Barman Abhishek Kumar Shukla belegte den 3. Platz, auf Platz
zwei folgte der fur Russland startende ,,Show-Barman® Ivan Konorev. Den Sieg holte sich der
mit unglaublicher Prazision arbeitende und in Warschau tatige Bartender Wojciech Urbanski.

Crispin Uberzeugt die Jury mit seiner gelungenen Cocktailprasentation in Englisch und seinem
charmantem Auftreten sowie seiner ruhigen aber technisch sehr guten Arbeitsweise. Die
Eintrittkarte zu diesem grol3artigen Event erreichte er durch die Tagesbestleistung beim MONIN-
Schulcup 2011, die er hiermit eindrucksvoll bestatigte. Es war eine hervorragende Leistung, die
Crispin im Wettkampf mit Vollprofis erbrachte. Immerhin schaffte er es bei seinem ersten
internationalen Wettbewerb, neun Teilnehmer/innen hinter sich zu klassieren. Weiteren
Competitions sehen wir positiv entgegen und sind stolz auf unseren Crispin Althaler!
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